
15.1.2026

Cremiger Weichkäse nach traditioneller Rezeptur aus frischer Alpenmilch. 
Die Alpenhain TK Rotter Klosterkäse Scheiben mit feinem Weißschimmel 
sind bereits vorgeschnitten und einzeln entnehmbar und damit 
kalkulations- und zubereitungssicher. Sie eignen sich ideal zum Belegen 
von Brötchen, aber auch zum Überbacken von Speisen.

0925 | TK Alpenhain Rotter Klosterkäse 
Scheiben

Deklaration

entfällt lt. Käseverordnung

Allergen(e)

Milch und Milcherzeugnisse (incl. Lactose) •
•
•

•
•

Zusätzliche Spezifikationen

geeignet für Halal
Vegetarisch
Laktosefrei, Laktosegehalt <0,1g/100g 
(Auslobung möglich)
Lactose-free
Vegetarian

Nährstoffangabe je 100g

Energie 1641 KJ / 397 kcal

Fett 37 g

Fett, davon gesättigte Fettsäuren 27 g

Kohlenhydrate 0,5 g

Kohlenhydrate, davon Zucker 0,5 g

Eiweiß 16 g

Salz 1,7 g
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Eigenschaften

Artikelnummer 0925

Artikelbezeichnung TK AH RKK Scheiben ca. 990gx2 DE EN SE

AH-Verkehrsbezeichnung Weichkäsescheiben mit Camembertschimmel, Doppelrahmstufe, 
tiefgefroren

Marke Alpenhain

Material Klasse Produktion Fertigartikel

Ursprungsland Bundesrepublik Deutschland

Ursprungsbundesland Bayern

Länderkennzeichen Bundesrepublik Deutschland Schweden

Geschützte geografische Angabe Nein

Inverkehrbringer Alpenhain Käsespezialitäten GmbH

Restlaufzeit minimal 180

Genusstauglichkeitskennzeichen DE BY 70624 EG

Gebinde

Stück

Abmessungen (L x B x T) 28,8 x 19 x 18,6 cm

Gewicht (netto) 1,980 kg

Gewicht (brutto) 2,330 kg

Barcode 4003751809256

Palette

Abmessungen (L x B x T) 120 x 80 x 0 cm

Gewicht (netto) 285,120 kg

Gewicht (brutto) 335,520 kg

Lage pro Palette 9 x 16 Kartons
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Serviervorschläge

Zubereitungshinweise

Empfehlung Aufgetaut max. 2 Tage verschlossen bei < +8°C lagern. Nach dem Öffnen die Schale 
verschließen, bei max. < +8°C lagern und innerhalb 24 Stunden verbrauchen.


	0925 | TK Alpenhain Rotter Klosterkäse Scheiben
	Deklaration
	Allergen(e)
	Zusätzliche Spezifikationen
	Nährstoffangabe je 100g
	Eigenschaften
	Gebinde
	Stück
	Palette
	Serviervorschläge
	Zubereitungshinweise
	Empfehlung



