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Cremiger Weichkäse nach traditioneller Rezeptur aus frischer Alpenmilch. 
Der Alpenhain Rotter Klosterkäse mit feinem Weißschimmel ist sogar bei 
Zimmertemperatur schnittfest. Er eignet sich ideal zum Belegen von 
Brötchen, aber auch zum Überbacken von Speisen.

0640 | Alpenhain Rotter Klosterkäse

Cremig. Aromatisch. Soft.

Allergen(e)

Milch und Milcherzeugnisse (incl. Lactose), 
Laktosefrei, Laktosegehalt < 0,1g/100g

•
•

•
•

Zusätzliche Spezifikationen

Vegetarisch
Laktosefrei, Laktosegehalt <0,1g/100g 
(Auslobung möglich)
geeignet für Halal
Ohne Gentechnik

Nährstoffangabe je 100g

Energie 1641 KJ / 397 kcal

Fett 37 g

Fett, davon gesättigte Fettsäuren 27 g

Kohlenhydrate 1 g

Kohlenhydrate, davon Zucker <1 g

Eiweiß 16 g

Salz 1,7 g
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Eigenschaften

Artikelnummer 0640

Artikelbezeichnung KT AH RKK 425gx4 DE

AH-Verkehrsbezeichnung Weichkäse mit Weißschimmel, Doppelrahmstufe

Marke Alpenhain

Material Klasse Produktion Fertigartikel

Ursprungsland Bundesrepublik Deutschland

Ursprungsbundesland Bayern

Länderkennzeichen Bundesrepublik Deutschland

Geschützte geografische Angabe Nein

Inverkehrbringer Alpenhain Käsespezialitäten GmbH

Restlaufzeit minimal 25

Genusstauglichkeitskennzeichen DE BY 13062 EG

Gebinde

Stück

Abmessungen (L x B x T) 9,9 x 9,2 x 4,9 cm

Gewicht (netto) 0,425 kg

Gewicht (brutto) 0,430 kg

Barcode 4003751006402

Karton

Abmessungen (L x B x T) 21,4 x 19,6 x 6,3 cm

Gewicht (netto) 1,700 kg

Gewicht (brutto) 1,827 kg

Karton = Bestelleinheit 4 Käseblöcke

Barcode 4003751086404
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Palette

Abmessungen (L x B x T) 120 x 80 x 0 cm

Gewicht (netto) 193,800 kg

Gewicht (brutto) 208,278 kg

Lage pro Palette 6 x 19 Kartons

Serviervorschläge
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