LAUGENSTANGE MIT ROTTER KLOSTERKASE

ZUBEREITUNG

Zubereitungszeit: 20 Min.

Aufbau:

Laugenstangen-Boden
Frischkése-Lauchzwiebel-Senf-Creme
Lauchzwiebelringe

Salatbléatter

Alpenhain Rotter Klosterkése-Scheiben
Radieschenscheiben
Laugenstangen-Deckel

ZUTATEN

10
550 ¢
509
309
600 g
200 g

weitere Rezepte auf Alpenhain.de/rezepte

10

Laugenstangen
Frischkése-Lauchzwiebel-Senf-Creme
Lauchzwiebelringe

grine Salatblatter

Alpenhain Rotter Klosterkase-Scheiben
Radieschenscheiben



