PRESSEINFORMATION

Neueroéffnung der Alpenhain Kaseglocke

Abwechslungsreiches Mittagsmendti, Verkauf von Kdsespezialitdten und regionalen

Produkten fiir Mitarbeiter, Anwohner und Durchreisende

Lehen, 04. April 2023. Ein Grund zum Feiern: Am Montag, 03. April

hat Alpenhain die Kaseglocke neu eroéffnet, die ab sofort von

Montag bis Freitag von 7.00 bis 18.00 Uhr gedffnet ist und sich vor Ké Se
der Kaserei in Lehen bei Pfaffing befindet. Sie dient in Zukunft nicht

nur den Mitarbeitern des Familienunternehmens als Kantine und g IOC e
Aufenthaltsbereich, sondern ist éffentlich zugénglich und das L ()
abwechslungsreiche Essensangebot kann auch von Anwohnern und ~—
Durchreisenden genutzt werden. Betrieben wird die Kaseglocke von der Firma Sorelia, die
fir ausgewogene, leichte und schmackhafte Betriebsverpflegung steht, um die Pause zu

einem besonderen Genussmoment zu machen.

Die Geschichte der Kaseglocke geht bereits auf das Jahr 2000 zuriick, als aus dem
Gemischtwarenladen von Gottfried Hains Tante die erste Alpenhain Kaseglocke wurde, die
schon damals als Bistro und Kantine fiir die Mitarbeiter des Traditionsunternehmens sowie
als Késespezialitatengeschaft gedient hatte. Nachdem die langjahrige Pachterin in Rente
ging, hat Alpenhain diese Veranderung genutzt, um das Gebaude zu renovieren und sowohl
die Kiche als auch den Essensausgabe- und den Gastebereich neu zu gestalten. Robert
Winkelmann, Geschaftsfihrer bei Alpenhain, sieht die Neuertffnung der Kaseglocke als
Mehrwert fur das Unternehmen und das umliegende Gebiet: ,Mit der Neueréffnung der
Kaseglocke flhren wir diese Tradition fort. Wir bieten unseren Mitarbeitern wieder einen
Aufenthaltsort, der neben ausgewogener Verpflegung auch noch den Austausch
untereinander férdert — nicht nur abteilungsibergreifend, sondern auch regional tGber unser

Unternehmen hinaus.”

Abwechslungsreiches Mittagsmenii, Snacks und Warenverkauf
Die Neueroffnung der Kaseglocke bringt nicht nur eine verbesserte Infrastruktur, sondern
auch ein neues Essensangebot mit sich. Die Firma Sorelia setzt auf regionale, traditionelle

Kiche mit modernen Akzenten und will den Kaserei-Mitarbeitern und Gasten auch



besonders gesunde Alternativen bieten. Warme Kiche wird von 11.30 bis 14.15 Uhr
angeboten, wobei auch gelegentlich wechselnde Tagesgerichte nach 14.15 Uhr verfigbar
sein werden. ,Wir freuen uns darauf, den Mitarbeitern von Alpenhain und allen anderen
Gasten der Kaseglocke den Moment der Pause kulinarisch zu versifien. GroRen Wert legen
wir auf die Verarbeitung von frischen und vorwiegend regionalen Produkten — mal traditionell,
mal innovativ und gern auch in Kombination — flir ein abwechslungsreiches
Speisenangebot®, sagt Sebastian Rehklau, Inhaber Sorelia Catering GmbH. Neben den
warmen Mittagsgerichten sind durchgehend auch Snacks wie Butterbrezn, Wraps,
Plundergeback, Joghurt, Kuchen und vieles mehr fir den kleinen Hunger zwischendurch

verflgbar.

Darlber hinaus dient die Kaseglocke auch als Werksverkauf fir die Alpenhain
Kasespezialitdten. Das Besondere: Neben dem Standard-Sortiment der Traditionskaserei
sind noch weitere Produkte verfligbar, die im Lebensmitteleinzelhandel nicht vertrieben
werden wie der Rotter Klosterkase und der Senator H-Camembert. Zum Sortiment zahlen
zudem weitere Produkte insbesondere von regionalen Kleinproduzenten wie Essige &
Brande von der Obstmosterei Rimsting, hochwertige Ole von der Olmihle Garting, Mehl,

Eier, Honig, Eiscreme aus regionaler Herstellung und vieles mehr.

Alpenhain-Automat fiir Kasegenuss rund um die Uhr

Wer auBerhalb der Offnungszeiten der Kaseglocke auf der Suche nach Kasespezialitaten fir
einen spontanen Grillabend, eine schnelle Brotzeit am Wochenende oder den
Sonntagsausflug in die Berge ist, der kann das vielfaltige Angebot im Alpenhain-Automaten
vor der Kaserei nutzen. Er ist ebenfalls 6ffentlich zuganglich und die Produkte sind rund um

die Uhr verfugbar.

Das Bildmaterial zum Download finden Sie hier.



Am 03. April wurde die Neuerdffnung der Kaseglocke gefeiert. Mit dabei waren Carolina Noske, Barbara von
Hagmann, Juliane Rehklau, Sebastian Rehklau und Robert Winkelmann (v.l.n.r.). / Bild: Alpenhain

Die Kaseglocke befindet sich vor der Alpenhain-Kaserei in Lehen bei Pfaffing und ist von Montag bis Freitag von
07.00 bis 18.00 Uhr gedffnet. / Bild: Alpenhain



Das Team von Sorelia legt Wert auf die Verarbeitung von frischen und vorwiegend regionalen Produkten — mal
traditionell, mal innovativ und gern auch in Kombination — fiir ein abwechslungsreiches Speisenangebot. / Bild:
Alpenhain

Kasegenuss rund um die Uhr: Der Alpenhain-Kaseautomat ist 6ffentlich zuganglich und das vielfaltige
Produktangebot ist rund um die Uhr verfligbar. / Bild: Alpenhain



Uber Alpenhain:

Als fuhrender Hersteller von Kasespezialitaten verarbeitet die Alpenhain Kasespezialitdten GmbH seit
1905 Milch aus dem Alpenvorland. Das Familienunternehmen ist bereits in vierter Generation im
oberbayrischen Lehen beheimatet. Uber 450 Mitarbeiter und Auszubildende sorgen fiir die Verarbeitung
von jahrlich knapp 90 Millionen Litern frischer Alpenmilch zu Produkten aus nattrlichen Zutaten — ohne
Zusatz von Geschmacksverstarkern, Konservierungs- und Farbstoffen. Der Schwerpunkt liegt auf der
Herstellung und Verarbeitung von Camembert. Das Unternehmen produziert unter anderem seit Gber
25 Jahren den Original Obazda und feierte 2020 das 40-jahrige Jubildaum fiir Back-Camembert. Die
Familienkaserei ist Marktfihrer fur beide Produkte. Weichkase, Camembert Creme, Grillkdse und Back-
Kasesnacks runden das Sortiment ab. Alpenhain beliefert Kunden im Lebensmitteleinzelhandel sowie
Groldverbraucher in Deutschland und exportiert in Uber 40 Lander weltweit. Weitere Informationen
finden Sie unter www.alpenhain.de.
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