PRESSEINFORMATION

INTERNORGA 2024: Alpenhain prasentiert Kasesnack-Sortiment und weitere
K&sespezialitaten

Raffinierte Serviervorschlage, Verkostungen und Austausch zu Branchentrends — auf das
konnen sich Besucher vom 8. bis 12. Méarz in Halle A1, Stand 520 freuen

Neuheit Back-Gouda Nuggets, Cheesecake Balls Himbeere und 30 Jahre Obazda als
besondere Highlights

Lehen, 15. Februar 2024. Die Traditionskaserei Alpenhain préasentiert vom 8. bis 12. Mérz
ausgewahlte Highlights aus ihrem vielfaltigen Produktportfolio fir den Foodservice auf der
INTERNORGA. Die internationale Leitmesse flir den gesamten AulRer-Haus-Markt findet in

diesem Jahr wieder in Hamburg statt und Alpenhain ist in Halle A1, Stand 520 zu finden.

Auch 2024 legt Alpenhain den Schwerpunkt auf das vielfaltige Kasesnack-Sortiment. Zu den
Highlights zahlen die neuen Back-Gouda Nuggets und die Cheesecake Balls als erste siil3e
Kasespezialitdt mit der neuen Sorte Himbeere. AuBerdem feiert Alpenhain als Marktfihrer
das 30-jahrige Jubildum seines beliebten Original Obazda und prasentiert raffinierte

Serviervorschlage rund und den cremig-herzhaften Kaseaufstrich.

Vielseitiger Veggie-Genuss mit den Alpenhain Back-Gouda Nuggets

Die neuen Back-Gouda Nuggets erweitern das vielfaltige Kasesnack-Sortiment als trendige
vegetarische Alternative zu herkémmlichen Nuggets. Fir den Back-Kasesnack hllt Alpenhain
zart-milden Gouda in eine herzhaft-krosse Kartoffelstreifenpanade. Die Nugget-Form ist auch
optisch besonders ansprechend und vielseitig einsetzbar — ob als einfach und schnell
zubereiteter Snack fir zwischendurch oder als schmackhaftes Topping auf einem frischen
Salat. Als natirliche Proteinquelle und mit einem hohen Calciumgehalt tragen sie nicht nur
zum Genuss, sondern auch zu einer ausgewogenen Erndhrung bei. Das Produkt ist im
praktischen 2,25 kg Karton erhéltlich, der etwa 135 Stiick & 16,7 g enthalt. Die handliche



Verpackung erméglicht eine einfache Lagerung und die einzeln entnehmbaren Nuggets sind
gut portionierbar und damit auch besonders kalkulationssicher.

Alpenhain Cheesecake Balls Himbeere — siiBe Versuchung mit fruchtiger Note

Seit dem erfolgreichen Launch der Cheesecake Balls im Marz 2021 war die erste sul3e
Kéasespezialitat vor allem in der Kombination mit der fruchtigen Marillenfillung in der
Systemgastronomie besonders beliebt. Daher hat Alpenhain das Sortiment im August 2023
um eine neue Sorte mit fruchtiger Note erweitert: die Cheesecake Balls Himbeere. Diese
cremigen Frischkase-Kugeln mit einer fruchtigen Himbeerfillung in knuspriger Panade sind
schnell zubereitet, vegetarisch und besonders vielseitig. Ob in der Sorte Himbeere oder Marille
— sie sind nicht nur ein trendiges Fingerfood, sondern auch ideal als sufer Snack fir
unterwegs. Die Cheesecake Balls punkten auch als ausgefallenes Topping fur unkomplizierte
Desserts im Foodservice. Geflllt, paniert und vorgebacken a 15 g pro Stiick sind sie ideal fir
Gastronomen, da das tiefgekihlte Produkt kalkulations- und zubereitungssicher ist sowie

flexibel portioniert werden kann.

Abwechslungsreicher Genuss mit den Alpenhain Kasesnacks

Als fuhrender Hersteller von Kasespezialitdten verarbeitet die Alpenhain Kéasespezialitaten
GmbH seit 1905 Milch aus dem Alpenvorland. Dabei Giberzeugt die Traditionskéserei auch
immer wieder mit innovativen Kasesnacks aus der Tiefkuhltruhe, wie mit den Back-
Camembert Donuts. Die wirzigen Back-Camembert Ringe aus frischer Alpenmilch mit extra
viel Knusperpanade sind ideal zum Snhacken oder als Topping fur einen knackigen Salat. Die
Ringe sind nicht nur geschmacklich, sondern auch optisch ein Highlight fir jeden Gast. Damit
liegen die Back-Camembert Donuts auch im Trend der Zeit, denn sie sind als schnell

zubereiteter Snack oder als ausgefallene Beilage einsetzbar.

Wie ausnahmslos alle Alpenhain-Markenprodukte sind auch alle Kasesnacks von Alpenhain
vegetarisch und ohne Zusatz von Geschmacksverstarkern sowie Konservierungs- und
Farbstoffen. Auferdem sind die Back-Camembert Donuts wie bereits zahlreiche
Tiefkiihlprodukte VLOG (Verband Lebensmittel ohne Gentechnik)-zertifiziert und damit ohne

Gentechnik.



Verkostungsmaglichkeit und raffinierte Serviervorschlage

Die Besucher der INTERNORGA kdnnen am Stand 520 die Késesnacks direkt verkosten und
sich vom Geschmack Uberzeugen. Dariber hinaus liefern Messekoch Eberhard Braun und
unser Fachberater Foodservice Jonas Gasteiger auch noch raffinierte Serviervorschlage fur
den Original Obazda, der in diesem Jahr sein 30-jahriges Jubildaum feiert. Dabei ist die
traditionelle K&sespezialitat ein echter Allrounder und passt nicht nur klassisch auf Brezn oder
Bauernbrot. Der Original Obazda eignet sich auch perfekt als Aufstrich auf Laugenbrdtchen
oder in Wraps, als Dressing fir einen Salat und als Zutat fur die warme Kuiche, zum Beispiel
als Topping fiur Burger, zum Flllen von Teigtaschen oder als Belag fur Flammkuchen.
Erhéaltlich ist der Original Obazda in der 1,5 kg-Terrine und lasst sich auch perfekt portionieren.

Mehr Informationen zu den Alpenhain Back-Kasesnacks fiir den Foodservice:

www.alpenhainfoodservice.de/kaese-snacks

Bildmaterial zum Download finden Sie hier.

Alpenhain prasentiert den Neuzugang im Back-Kasesnack-Sortiment: die Back-Gouda Nuggets. Daflr hat die Traditionskaserei
zart-milden Gouda in eine herzhaft-krosse Kartoffelstreifenpanade gehllt. Ideal als vegetarische Alternative zu herkdbmmlichen
Nuggets. / Bild: Alpenhain

Cheesecake Balls Himbeere. Diese cremigen Frischkése-Kugeln mit einer fruchtigen Himbeerfullung in knuspriger Panade sind
schnell zubereitet, vegetarisch und besonders vielseitig. / Bild: Alpenhain

Die Cheesecake Balls von Alpenhain sind nicht nur ein trendiges Fingerfood und ideal als siiRer Snack fur unterwegs, sie
punkten auch als ausgefallenes Topping fir unkomplizierte Desserts im Foodservice. / Bild: Alpenhain


http://www.alpenhainfoodservice.de/kaese-snacks
https://we.tl/t-t1ZpB4Bjvo

Die Back-Camembert Donuts aus frischer Alpenmilch mit extra viel Knusperpanade sind ideal zum Snacken oder als Topping
fur einen knackigen Salat. / Bild: Alpenhain

Der Original Obazda ist ein echter Allrounder und passt nicht nur klassisch auf Brezn oder Bauernbrot, sondern eignet sich zum
Beispiel auch als Topping firr Burger. / Bild: Alpenhain

Uber Alpenhain:

Als fihrender Hersteller von Késespezialitaten verarbeitet die Alpenhain Kasespezialititen GmbH seit
1905 Milch aus dem Alpenvorland. Das Familienunternehmen ist bereits in vierter Generation im
oberbayrischen Lehen beheimatet. Uber 450 Mitarbeiter und Auszubildende sorgen fur die Verarbeitung
von jahrlich knapp 90 Millionen Litern frischer Alpenmilch zu Produkten aus natirlichen Zutaten — ohne
Zusatz von Geschmacksverstarkern, Konservierungs- und Farbstoffen. Der Schwerpunkt liegt auf der
Herstellung und Verarbeitung von Camembert. Das Unternehmen produziert unter anderem seit Uber
40 Jahren den Back-Camembert und feiert in diesem Jahr das 30-jahrige Jubilaum fir den Original
Obazda. Die Familienkaserei ist MarktfUhrer fir beide Produkte. Weichkése, Camembert Creme,
Grillkédse und Back-Kasesnacks runden das Sortiment ab. Alpenhain beliefert Kunden im
Lebensmitteleinzelhandel sowie Grol3verbraucher in Deutschland und exportiert in Uber 40 Lander
weltweit. Weitere Informationen finden Sie unter www.alpenhain.de.
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